RESTAURANTE RCNS

ENTRANTES

Carpaccio de vicira con vinagreta de mango, riicula y lima
Filete de anchoa de Santona sobre tomate natural €
Ensalada templada dec gambén con jamén ibéricoy queso Y | Y
Vcjillones en escabeche casero 74

Pulpo a la plancha con espuma de patata 4 |_

Tagliatellc con langostino jumbo y salsa americana
Caldo gallego

Croquctas cascras

Pimicntos de padrén (scglin temporada

Langostinos crujicntes con mayonesa de sriracha %
Volandciras gallegas brascadas 74

Berberechos al vapor 74

Calamar a la plancha con piperrada y alioli negro 74

PRINCIPALES
Lomos delenguadodelariache| ] ¥ 36€C
Suprema de bacalao confitado &) | 27C

Rodaballo salvaje al horno ¢ ¥ Precio segiin mercado - min. 2 personas
fel

. s tornera orllcoa ™ @A LE ~
Solomillo de ternera gallega | @ 8C

Cadcra de black angus ¥ 1€

ARROCES
Arroz de bogavante bt 45C /persona Minimo 2 personas.
Arroz de centollo = 74 35C / persona Minimo 2 personas.

Arroz de verduras SC / persona Minimo 2 personas.

POSTRES . 7C

Tarta de queso al horno |

Tarta crumble de manzana {7 | .
Coulant de chocolate (vegano y celiaco)
Canitas fritas rellenas

Red Velvet 1% |

Carrot cake connucces 7 || @

Fresas tlambeadas con helado | ¥

Gluten - ™ Crusticeos - Huevo - ¢ Pescado « | Laictcos-‘ Frutos sccos« 74 Moluscos+ ¥ Sulfitos




